
Hot Dishes Light Meal

タラモサラダとポーチドエッグ
Potato salad with spicy cod roe with Poached Egg

鮮魚のタルタルとポテトゴーフレット サラダ添え
Fresh fish tartare with salad and potato gaufrette

ポテトサラダ/明太子/ガーリッククルトン/パセリ/
ピンクペッパー/ジャガイモクリスピー

鮮魚のタルタルにポテトのゴーフレット、
サラダを添えました。

¥900

Cold Dishes
冷製料理

メインディッシュ

お飲物
Beverages

Beer ビール

温製料理

Tapas
小皿料理

ライトミール

フランス産鴨腿肉のコンフィ
グリーンペッパーソース
French Duck Confit with Green Pepper Sauce

キリン一番搾り 生
KIRIN Draft Beer

ハイネケン 生
Heineken

アサヒスーパードライ（中瓶）
ASAHI Super Dry Beer (500ml)

キリン グリーンズフリー (小瓶)
KIRIN Non-Alcholic Beer Taste Drink

ジントニック
Gin Tonic

カンパリソーダ
Campari Soda

ファジーネーブル
Fazzy Nable

カシスソーダ
Cassis Soda

ラムコーク
Rum Coke

モスコミュール
Moscow Mule

スプリッツァ
Spritzer

レッドアイ
Red Eye

スクリュードライバー
Screw Driver

米国産Tボーンステーキ（チョイスグレード）
カフェ・ド・パリソース
T-Bone Steak with Café de Paris Butter Sauce

シェアプレート

フィッシュ ＆ チップス Fish & Chips

2～3人前500～600g

フランス産鴨腿肉のコンフィに温野菜と
グリーンペッパーソースを添えました。

Tボーン（ロースとフィレ）を豪快に網焼きにして、ハーブや
スパイスたっぷりのバターソースと季節の野菜を添えています。

トルネードソーセージとスパイラルポテト
Tornado sausage with fried potate

白身魚のカダイフ巻きフリット/タルタルソース
Kadaif roll fresh fish with tartare sauce

厚切りベーコンのカルボナーラ温度卵添え
Spaghetti with thickbacon,fresh cream and eggyork

水牛のモッツァレラチーズの
ピッツァマルゲリータ
Pizza Margerita

スパゲッティ・ペスカトーラ
Seafood Spaghetti with tomatosauce

白身魚にカダイフを巻き付け香ばしく揚げ、
たっぷりのタルタルソースを添えました。

ムール貝、帆立貝柱、海老、
烏賊、蛸のトマトソース

Champagne / SparklingWine / Wine
シャンパン / スパークリング / ワイン

※料金はサービス料10％、消費税10％込み価格を表示しております。
The Price displayed include a 10% service charge and tax.

シャンパン
Chanpagne

ポール メッサー ブリュット スパークリング
Pol Messer Brut Sparkling Wine

アロマ・エスパニョール ソーヴィニヨン ブラン
Aroma Espanol Sauvignon Blanc

アロマ・エスパニョール カベルネ ソーヴィニヨン
Aroma Espanol Cabernet Savignon

ジュース各種
（オレンジ・アップル・グレープフルーツ）

Juice(Orange/Apple/Grapefruits)

コーラ
Coca Cola

ジンジャーエール
Dry Ginger Ale

ペリエ
Perrier

¥3,200

¥8,000

ALL ¥1,000

¥900

¥1,000

¥950

¥750

¥900¥5,500

¥18,000~

¥2,000

¥1,100

¥1,600

¥1,800

¥1,800

Main Dishes
糸島ポークのカツカレー
Pork Cutlet Curry and Rice

本日の魚料理
Todays Fish Dish

¥2,200

¥3,000

季節の取り合わせサラダ
Garden green Salad

ハモンセラーノ/コッパ/オリーブ/
トルティージャのピンチョスの盛り合わせ

2～3人前

生ハムとオリーブ、グリッシーニ/サラダ/野菜ゴーフレット
などを盛り合わせました。

¥900

アンチョビポテト Fried potatoes anchovy flavor

オイルサーディン Oil sardines

枝豆のアーリオ・オ―リオ Edamame pepperoncino

オリーブと自家製ピクルス Olives and homemade pickles

¥500

¥500

¥550

¥600

¥1,300 ¥2,500

2～3人前¥1,200 ¥2,000

グラス

¥900¥5,000 グラス

¥900

¥700

¥800¥700

¥700

¥5,000 グラス

Cocktail カクテル
Other Beverages その他のお飲物

¥1,500
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カシスソーダ

ラムコーク
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ピッツァマルゲリータ

スパゲッティ・ペスカトーラ
白身魚にカダイフを巻き付け香ばしく揚げ、
たっぷりのタルタルソースを添えました。
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※料金はサービス料10％、消費税10％込み価格を表示しております。
The Price displayed include a 10% service charge and tax.
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