
コンøü´û ÷³ナーコース シェフのzま{せ÷³ナーコース

ご�泊者�別÷³ナーコース

12月4日(水)～12月27日(金)
DECEMBER 4TH (WEDNESDAY) - DECEMBER 27TH (FRIDAY)

17:00～21:30(コースL.O.20:30)

本日~スー÷
季節~スー÷

÷¶ーø
÷¶ーø

魚料理 また� 肉料理
旬~魚料理

zすすめ肉料理

※メニュー内���材~仕�れ状況により�更~可�性がtvい~す~w1t了�くだuい2

魚料理

糸島豚ýース~低温調理　グüーóーソース　山葵添え

大分県産{ぼすöú~ºúーöº´û焼き　柚子胡椒入りôスøソース

肉料理

ºーùöû÷üーø 旬~食材を活{した本日~前菜

ºーùöû÷üーø/本日~スー÷/ñンまた�ù´ス/÷¶ーø/コーòーまた�紅茶

メ´ン÷³ッ·ュ：NZ産牧草µーý´ン~グúû　üõ¹ーûソース 

Soup Soup

Dessert
Dessert

Fish or Meat
Fish

Meatñン また� ù´ス
ñン また� ù´ス

コーòー また� 紅茶
コーòー また� 紅茶

Fish

Meat

OITA Kabosu Yellowtail Grilled in Olive Oil with Yuzu Pepper Pistachio Sauce

ITOSIMA pork loin cooked at low temperature with Bercy sauce and Wasabi

Appetizer Appetizer

Hors d'oeuvre plate/Today's Soup/Bread or Rice/Dessert/Coffee or Tea

Main dish : Grilled NEW ZEALAND sirloin with horsradish sauce

Bread or Rice
Bread or Rice

Coffee or Tea Coffee or Tea

￥3,800 ￥5,000

￥4,500

※t利⽤金��1サービス料10％1消��10％��~価�を�⽰wvおり~す2
※国�⽶uがびより使⽤(⼀��品を�く)2

The displayed price includes 10% service charge and 10% consumption tax.

Please note that the menu may change depending on the availability of ingredients.
Made with domestically grown Sagabiyori rice (excluding some products).

Contrail Dinner course Chef’s selection course

Special dinner course for guests staying at the hotel

z⼀�� z⼀��

z⼀��


